C o R E SCHEDA DEGUSTAZIONE TECNICA

URBAN DISTILLERY

SIBILLA - cCiassic Dry Gin

ISPIRAZIONE: Gin inglesi di fine '800 con poche essenze.

BOTANICHE: Bacche di ginepro, radice di angelica, semi di coriandolo, scorze di agrumi
e fiori.

OLFATTO: Ginepro e agrumi con delicata nota di rosa.
GUSTO: Fresco, agrumato, con ginepro persistente.

COCKTAIL: Gin & Tonic con toniche neutre e poco zuccherate. Grandi classici della
mixology.

PENN - London Dry Gin

ISPIRAZIONE: Erbe ed essenze appenniniche.

BOTANICHE: Bacche di ginepro, radice di angelica, semi di coriandolo, sette erbe
selvatiche appenniniche.

OLFATTO: Erbaceo, balsamico, profondo; ginestra, rosa canina, rosa.
GUSTO: Persistente, erbaceo che si arrotonda con fiori e bacche.
COCKTAIL: Gin & Tonic, Matrtini, Gin Fizz.

LUA - Hopped Dry Gin

STILE: Unione tra craft gin e birra artigianale.

BOTANICHE: Bacche di ginepro, radice di angelica, semi di coriandolo, luppoli da aroma
(Citra, Ekuanot), arancia dolce e amara, limone.

OLFATTO: |uppolo protagonista.

GUSTO: Arancia dolce in apertura, persistenza molto lunga.
COCKTAIL: Gin & Tonic, Negroni.

INARI - Japanese Dry Gin

STILE: Japanese inspired gin.

BOTANICHE: Bacche di ginepro, radice di angelica, semi di coriandolo, scorze di agrumi,
Yuzu, té verde sencha, pepe sansho, fiori di ciliegio, zenzero, shiso.

OLFATTO: Agrumi, note verdi di té, fiori, spezie.
GUSTO: Agrumi e fiori arrotondano té sencha e ginepro; finale balsamico.
COCKTAIL: Liscio, Gin & Tonic, Martini.
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POPOLARE - Amaro

INGREDIENTI: Due camomille, due arance, sette erbe di montagna, tre radici.
ZUCCHERO: 110 g/L.

PROCESSO: | unga macerazione in alcol, colore naturale.
OLFATTO: Arancia e camomilla.
GUSTO: Affilato, erbaceo ma rotondo.

INFINITO - Amaro

INGREDIENTI: Sette radici, tre erbe, tre spezie.
ZUCCHERO: 90 g/L.

PROCESSO: Macerazione 60 giorni, colore naturale.
OLFATTO: Terra, radici, spezie.

GUSTO: Persistenza pressoché infinita.

GENTILE - Genziana

STILE: Liquore di genziana senza vino.

INGREDIENTI: Radici di genziana, scorze di limone, tre spezie.
ZUCCHERO: 100 g/L (entry level).

OLFATTO: Radice leggermente speziata.

SERVIZIO: Un cubetto di ghiaccio per apprezzarne l'evoluzione.
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